
 Côtes de Gascogne gros manseng " Jardin Secret "                                       6.40
 Saint Veran 2020 « Les Sables » Domaine Gaël Martin                                   8.90
 Crémant de Loire " Carte Turquoise " Domaine Beaumard                             9,60

 Vouvray sec " Beau soleil " Domaine de la Racauderie                                      6.60
 Grignan les Adhémar blanc 2020 " Le Devoy " Domaine Aubert                       5.20
 Faugères Rosé 2020 « L’or des schistes » Château St Laurent                       6.20

Reuilly 2020 Tradition Domaine des Caraillats                                                   9.80
Côteaux du Languedoc 2020 « L’Hédonniste » Château Mandagot                6.40
Côtes du Rhône Blanc 2021 « les 3 filles » Domaine de la Bastide                     8.60

                                                                                                                           €/bouteille
Foie Gras        

       
Terrine de St Jacques et Saumon Fumé maison        

       
Millefeuille de Gambas       

Votre commande de vinsVotre commande de vins
Nom - Prénom : 
Adresse :

Téléphone :
E-mail : 
Date du repas :
*A retirer les jeudis 23 et 30 de 14h00 à 17h30

VOS COORDONNÉES
Caves BREGEON sarl
117 rue de l'église
85140 SAINT MARTIN DES NOYERS 
Tél : 02 51 07 82 36

Accords vins et mets - Aux Goûts des Saisons - Cyril Lallemand

Entrées
Qté

 souhaitée

Poissons

 Vouvray sec 2020 " Beau soleil "Domaine de la Racauderie"                                6,60
 Muscadet Sèvre et Maine « Cuvée Prestige » Domaine de la Perrière               5.90
Côteaux du Giennois 2020 Domaine de Villargeay                                                8,90

Riesling 2020 Domaine Huber& Bergler                                                                 8.40
Lirac Blanc 2019 Château de la Génestière                                                         9.80
Côtes du Rhone rosé 2020 Domaine de la Petite Verdière                                 5.20
Faugères Blanc 2020 "L'or des Schistes" Château Saint Laurent                         5.20

Dos de cabillaud       

Cassolette de Saumon



Viandes
Saumur Champigny 2019 " L'épanouie " Domaine des Coutures                         7,90
Blaye Côtes de Bordeaux 2019 - Château la Maison Neuve                              7.40  
Pic Saint Loup "Seul au monde" MAS de Viastre                                                  8,90

Sainte Cécile Côtes du Rhône Village Domaine Martin                                        7,60
Montagne Saint Emilion 2016 L'automnale                                                          9.80
Listrac Médoc 2016 crû Bourgeois Château Sarensot Dupre                            12.60

Cairanne 2019 Domaine Martin                                                                             9.80
Beaumes de Venise 2019 Domaine des Bernardins                                             11,80
Chinon "Clos du Saut au Loup" Domaine Dozon                                                    8.80

Grenadin de Veau

       
Filet de Chapon

       
Souris de Cerf        

Desserts
Maury 2014 Vin doux naturel                                                                                 9.90
Crémant de Loire "Carte turquoise" Domaine Baumard                                      9.60
Champagne Roland Vizeneux                                                                               14.95

Côtes de Gascogne Gros Manseng " Jardin secret " Villa-Dria                            6.40
Fleur d'Automne Viognier - Domaine Aubert                                                         9,80
Muscat de Beaumes de Venise 2020 - Domaine des Bernardins                       15.80
Crémant de Loire " Carte Turquoise " Domaine Beaumard                                  9,60

Entremet chocolat caramel    

Poire et compotée de biscuits 

Qté
 souhaitée€/bouteille

Les vins que vous avez choisi pour accompagner vos mets, seront à venir chercher soit : 
Cave BREGEON à St Martin des noyers  ou

Aux Goûts des Saisons, Cyril votre chef à Sainte Cécile avec vos repas 
Merci de bien vouloir cocher votre choix. 

Votre commande de vinsVotre commande de vins


